MENU DEGL| ALLERGENI

CARPIZZAT

Gli allergent che secondo Reg. (UE) N. 1169/2011 devono essere segnalati,
se presentl nelle pietanze, sono lndicati attraverse mmagind.
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SHELLFISH
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LATTE
MILK

PESEE SEDANO SENAPE
FISH CELERY MUSTARD

SOLFITI
SULPHITES

ARACHIDI CROSTACEI FRUTTA A GUSCIO
PEANUTS CROSTACEAN NUTS

9)
@0
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ODO

GLUTINE SESAMO
GLUTEN SESAME
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FRITTT NAPOLETAN!I

PANZEROTTO PARTENOPEOD
DL patate con Provola di Agerola, salame

napoletano, pepe nero, Parmiolono Regaiano 24

mest e Pecoring Romano

FRITTATINA DI BUCATINI CLASSICA

Cow besciawella, Flov di Latte di Agerola, piselli ¢

carne mactnata

FRITTATINA DI BUCATINI ALLA NERANO

Zueehine, Provolowne del Monaco DOP e crewa di

formagaio

MOZZARELLA IN CARRODZZA
pane cafone, Flor di Latte di Agerola, farina e uovo

biologico

ARANCINO NAPOLETANO
Cown viso carnaroll, ragin, Flov di Latte di Agevola,

plselli, carne macinata ¢ Parmigiono ReagLan 24

mest

FRITTATINA DI BUCATINI ALLA GENOVESE

Sugo di carne di wmanzo, cremn di cipolle e aromdl

FIORI Dl ZUCCA RIPIENI
Con Ricotta ol Bufala Campana DOP ¢ Prosciutto

Cotto Nazilonale Alta @ualiti

PATATINE FRESCHE FRITTE

Patate taglinte a sfoglin
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FRITTURE DEL MARE

CALAMARI* E PATATE FRITTE FRESCHE GRAN FRITTO Dl MARE E PATATE FRITTE

O HOOO

FACILI MA BUON!

MOZZARELLA Pl BUFALA CAMPANA BRUSCHETTA

Cown prosciutto crudo di parma 24 mest Cown pomodorint glalll e vossi e stracciatella ot

bufala

TEGAMINDO Dl PARMIGIANA DI MELANZ ANE
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INSALATONE

PRIMAVERA
nsalata mista, Mozzarella di Bufala Campann

DOP, powodort, carote, olive verdi e tonno

©®

CAPRESE
Mozzarella di bufala, powmodori all’tnsalata, olive

verdi, origano e bastlico

®

CAESAR
nsalata mista, filettl di pollo alla griglia, crostind

di pane, Parmigione Reggiano 24 veest e salsa

caesar

LOO®©®

BRESAOLA

Bresaola, Parmiolonoe Reaolano 24 mest,

powmodorini e rucola

®
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PIZZE CARPIZZ A

BURRATA E PATA NEGRA GAMBERONI E PATATE
Flor di Latte di Agerola, all'uscita Pata Negra Creman di patate viola, Elor di Latte di Agerola e
100% Gianda, Burrata Pugliese, scaglie di aamberont™ in tempura, all’uscita straceiatella di

) ) bufala, olio evo bio Terre Francescane e basilico
Provolone del Mownaco DOP, olio evo bio Terve

Francescane e bastlico @

PESTO EPOLPETTE RIPASSATA DI MARE
Pesto di basilico, Flor di Latte di Agerola, datterint  Pizza prima fritta e pol vipassata al forno,
glalll del vesuvio, all'uscita polpette di manzo, all'uscita straceiatella ol bufala, tarvtave di tonno,

Ricotta di Bufala Campana DOP, olio evo bio Terve  olio evo bio Terre Francescane e basilico

Francescane e basilico :
. @

PIZZE FRITTE

CLASSICA TRADIZIONALE
R’Lpiewo con Ricottn di Bufala Campana DOP, R’Lp’wwo con Provola di Agerola, powwdoro, Ricotta
Flov di Latte di Agerola, salame napoletano, pepe  di Bufala Campana DOP ¢ pepe

nero, Parmiolaonoe Reagiano 24 west

MONTANARA RIPASSATA
Pizza prima fritta e pol vipassata al forno con
poweodoro Lo Reging di San Marzano, Elor di

Latte di Agerola, Pecorine Rowmano, olio evo e
basilico
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PIZZE CONTEMPORANEE

INTEGRALE Al DPATTERINI
mepasto di farina integrale con Mozzarella di

Bufala Campana DOP, datterind gialll del vesuvio,

powmodorini datterint, Parmigiano Reggiane 24

mest, olio evo lntegrale e basilico

GENUINA
Pomodorind oatterini, Flor di Latte di Agerola,

Parmlalano Reaolano 24 mest, ollo evo blo ¢

basilico con cornicione ripieno di Ricotta di Bufala

cCampana DOP ¢ Prosclutto Cotto Alta @ualitd

FIORI Dl ZUCCA E GUANCIALE
Flov di Latte di Agerola, fiori di zueen, guanciale
di Amatrice croccante, all'uscita Burvata Pugliese,

ollo evo blo e Parmilolons Reaolano 24 nest

CARCIOFI E LARDO

Flov di Latte di Agerola, carclofind arvostiti, Lardo

dil Colonnata (6P, Parmiglaone Regaianp 24 west,

ollo evo blo e bastlico

INTEGRALE ORTOLANA
mpasto di farina integrale con Elor di Latte oi

Agerola, melanzane, zucching, peperont grigliati,

Parigiane Reggiane 24 mest, olio evo integrale e

bastlico

‘NDUA E SALSICCIA
Ponmodoro La Reglna di San Marvzano, Flor di

Latte di Agerola, ‘Nduja Calabra, Salsicein
Beneventana a punta di coltello, Pavmigiono

Reggiano 24 west, olio evo bio e bastlico

PISTACCHIO E MORTADELLA
Elor di Latte di Agerola, crevea di pistacehi

stellioni, Mortadella |GP, granelle di pistacchi

Parmlolano Reaolano 24 vaest, ollo evo blo
% =3
&

CRUDO E PROVOLONE

Flor di Latte di Agevola, Prosciutto Crudo di
Parma 24 mest, scaglie di Provolone del Monaco

DOP, ollo evo blo e bastlico
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PARMIGIANA E PROVOLA

Pomodoro Lo Regina di San Marzawo, Provola di

MELANZANE E RICOTTA SALATA

Pomodoro Lo Reglna di San Marzawo, Elor di

Latte di Agerola, melanzane arrostite, all’uscitn

Agerola, parmiglong di welanzane, Parmiglono

Reagiano 24 west, all'uscita bocconcino di Bufala

ricotta salata, ollo evo e bastlico

Campana DOP, olio evo blo e bastlico

ACCIUGHE E LIMONE
Flov di Latte di Agerola, all'uscita powodoro
rawato, acctughe del Mar Cantabrico, peperoncino,

zest di Limone, olio evo bio e prezzemolo

NERANO
Crevwa di zucchine, Flor di Latte di Agevola, ch’qas
di zuechine, polpettine di zucchine, scaglie di

Provolowne del Monaco DOP

LIGURE - FARCITA ALL'USCITA
Crema di pesto, Prosclutto Crudlo di Parma 24
mesL,J'uLLewwe ol pomodlorini secehl, stracciatelln

di bufala e pepe rosa

ZUCCA E SALSICCLA
Provola affumicata DOP, crema di zueen, salsicein

dl Maitalino Nevo Casertano, melanzane sott’olio,

scaglie di ricotta salata e olio evo

RICCIA - FARCITA ALLUSCITA
nsalata riceia, pomodort datterind, filetto ol tonno,
olive tagogiasche, bocconcint di bufala DOP e olio

evo
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PIZZE TRADIZIONALI

MARINARA
Pomodoro Lo Regina di San Marzano, aglio,

origano, olio evo e basilico

BUFALINA
Pomodoro Lo Regina di San Marzano, all’uscita
Mozzarella di Bufala Campana DOP, olio evo e

bastlico

RIPIENO
Ricotta ol Bufala campana DOP, Flor di Latte di
Agerola, salawme napoletano, pomodoro La Regina

dl san Marzawo, ollo evo e bastlico

PROSCILTTO E FUNGHH
Pomodoro Lo Regina di San Marzano, Flor di
Latte di Agerola, funght champignon, all’uscita

Prosclutto Cotto Alta Qualtta, olio evo e basilico

SALSICCIA B FRIARIELU
Provola di Agerola, Salsicela Beneventana a punta

oli coltello, friavielll e olio evo

MARGHERITA
Pomodoro La Regina di San Marzano, Flor di

Latte ol Agerola, olio evo e basilico

AMERICANA
Pomodoro La Regina di San Marzano, Flor di

Latte ol Agerola, witrstel e patatine fritte*

NAPOLL
Pomodoro La Regina di San Marzano, Flor di

Latte di Agerola, acciuahe del Mar cantabrico,
coppert di Pantelleria, olive taggiasche, olio evo e

bastlico

DIAVOLA
Pomodoro La Regina di San Marzawo, Provola di

Agerola, splanata calabra, olio evo e basilico

4 FORMAGG!
Flor di Latte di Agerola, Emumental Svizzero DOP,
Fowtina valdostana DOP, Sorgonzola DOP,

Parmiolano Reoalano 24 mest, ollo evo e basilico
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CAPRICCIOSA

Pomodoro L Regina di San Marzawo, Flor di
Latte di Agerola, Prosciutto Cotto Alta @ualita,
carciofini arvostitl, funghi champlgnon, olive nere,

ollo evo ¢ bastlico
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PASTIERA CAPRESE
O®O©® ®O®O®
TIRAMISU' BABA’

OO ®®®

POLCE DPELLA CASA
Rivolgersi al personale per Le tndicaziont degli
allergent
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BEVANDE

VINI BIRRE

Nel locale Lo presenza degli allergent sopra indicati, anche per
contaminazione croclata non pud essere eselusa

N.B.

(L presente menu & sogoetto a revisione. [ prodottl presentl tn questo elenco potrebbero mutare ed alewunl
prodottl non essercl. n quel caso le informaziont cirea la presenza di allergeni sono disponibili

rivolgendost al personale in servizio.

(L menic a pranzo & variabile. Per questo st bnvita il conswmatore a vichiedere gli allergent al personale
di sala.

[ secondi e L dolel sonmo accompagnatt con salse varie. Per questo st invita il conswmatore a vichiedere

gli allergent al personale di sala.

LEGENDA:

*prodotto congelato
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