
 
 
 
 
 

 

Nel locale la presenza degli allergeni sottoindicati, anche per contaminazione crociata, non 
può essere esclusa. 

 
Gli allergeni che secondo REG. CE 1169/2011 devono essere segnalati, 

se presenti nelle pietanze, sono indicati attraverso illustrazioni. Di seguito la legenda: 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 
 
 
 
 

ANTIPASTI DI TERRA 
Bruschetta con pomodorini gialli e rossi e stracciatella di bufala (2 pz.) 

 
 
Tegamino di parmigiana di melanzane 

 
 
Mozzarella di Bufala Campana DOC e Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi 

 
 
Gran fritto misto (5pz.) 
2 panzarotti, arancino, frittatina di bucatini e fiore di zucca ripieno 

 
 
Polpette della nonna con crostini dorati 
Polpette di manzo al ragù 

 
 
 

ANTIPASTI DI MARE 
Impepata di cozze 

 
 
Zuppa di cozze alla Partenopea con tarallo alle mandorle, polpo* e gamberone* 

 
 
Polipetti in cassuola con crostini dorati 

 
 
Insalata di mare 
Calamaro*, polpo*, cozze* e gamberi* 

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

PRIMI PIATTI 
Risotto con tartare di gamberi e Burrata di Andria IGP 

 
 
Bucatini allo Scarpariello 

 
 
Tagliatelle alla Bolognese 

 
 
Paccheri con pistacchio, provola e salsiccia 

 
 
Gnocchi alla Sorrentina 

 
 
Spaghetti di Gragnano IGP e vongole 

 
 
Pasta e patate con provola 

 
 
 

SECONDI DI TERRA 
Scaloppine al limone e patate fresche fritte 
 
Tagliata di manzo (300 g), rucola e Parmigiano Reggiano DOP 

 
 
Filetto di manzo (300 g), e patate fresche fritte 
 
Hamburger al piatto (200 g), uovo fritto, patate fresche fritte, e bruschetta al pomodoro 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

SECONDI DI MARE 
Frittura di gamberi* e calamari* con patate fresche fritte 

 
 
Pesce spada grigliato con verdure alla griglia 

 
 
Calamaro* grigliato con verdure alla griglia 

 
 
Polpo* grigliato con purè di patate allo zafferano e olive croccanti 

 
 
 

INSALATONE 
Primavera 
Insalata mista, provola affumicata a dadini, pomodori, carote, olive verdi e tonno 

 
 
Caesar 
Insalata mista, crostini di pane, petto di pollo croccante, pomodorini, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi e 
salsa Caesar 

            
 
Caprese 
Fior di Latte di Agerola DOP, pomodori all’insalata, olive verdi, origano e basilico 

 
 
Bresaola 
Bresaola, Burrata di Andria IGP 100 g, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, pomodorini e rucola 

 
 
 

 
 
 



 
 
 
 
 

Tutte le nostre pizze possono essere preparate con impasto senza glutine o di farina integrale con 
maggiorazione di €1,50 

PIZZE CAPRIZZA (contengono  e ) 

Pesto e polpette 
Pesto di basilico, Fior di Latte di Agerola DOP, pomodorini datterini gialli del Vesuvio, all’uscita polpette di 
manzo, Ricotta di Bufala Campana DOP, olio EVO Bio Terre Francescane e basilico 
 
Burrata e Pata Negra 
Fior di Latte di Agerola DOP, all’uscita Pata Negra 100% Ghianda, Burrata di Andria IGP, scaglie di Provolone 
del Monaco DOP, olio EVO Bio Terre Francescane e basilico  
 
Carciofotta 
Fior di Latte di Agerola DOP, crema di carciofi, carciofi a spicchi, all’uscita Prosciutto Cotto Alta Qualità, 
pomodori secchi, olio EVO Bio Terre Francescane e basilico 
 
Jamón e friarielli 
Bianca con Fior di Latte di Agerola DOP e friarielli, all’uscita tartare di jamón ibérico, spolverata di pecorino 
grattugiato sul cornicione, olio EVO 
 
 

PIZZE CONTEMPORANEE (contengono  e ) 
Integrale ai datterini 
Impasto di farina integrale con Fior di Latte di Agerola DOP, pomodorini datterini gialli del Vesuvio, 
pomodorini datterini, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, olio EVO integrale e basilico 
 
Integrale ortolana 
Impasto di farina integrale con Fior di Latte di Agerola DOP, melanzane, zucchine, peperoni grigliati, 
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi e basilico 
 
Genuina  
Pomodorini datterini, Fior di Latte di Agerola DOP, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, olio EVO Bio e 
basilico con cornicione ripieno di Ricotta di Bufala Campana DOP e scaglie di Parmigiano Reggiano DOP 24 
mesi 
 
Nduja e Salsiccia  
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, Nduja calabra, Salsiccia Beneventana a 
punta di coltello, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, fili di peperoncino, olio EVO Bio e basilico 
 
Parmigiana e Provola  
Pomodoro La Regina San Marzano, Provola di Agerola, parmigiana di melanzane, Parmigiano Reggiano DOP 
24 mesi, olio EVO Bio e basilico 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Pistacchio e Mortadella  
Fior di Latte di Agerola DOP, crema di pistacchi siciliani, Mortadella Bologna IGP, granelle di pistacchi, 
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, olio EVO bio 

 
 
Crudo e provolone 
Fior di Latte di Agerola DOP, Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi, scaglie di Provolone del Monaco DOP, olio 
EVO Bio e basilico 
 
Nerano 
Crema di zucchine, Fior di Latte di Agerola DOP, chips di zucchine e scaglie di Provolone del Monaco DOP 
 
Fiori di zucca e guanciale 
Fior di Latte di Agerola DOP, fiori di zucca, guanciale di Amatrice croccante, all’uscita Burrata di Andria IGP, 
olio EVO Bio e Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi 
 
Matador 
Provola affumicata, patate al forno, porchetta, all’uscita crema di Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, olio 
EVO Bio e basilico 
 
Pugliese 
Fior di Latte di Agerola DOP, pomodorini datterini gialli, capocollo di maialino, Burrata di Andria IGP, olive 
nere, olio EVO Bio e basilico 
 
Tropea 
Crema di Cipolle Rosse di Tropea Calabria IGP, Fior di Latte di Agerola DOP, all’uscita filetti di tonno, Burrata 
DI Andria IGP, paté di olive taggiasche e chips di cipolla, olio EVO Bio e basilico 

 
 
 

PIZZE TRADIZIONALI (contengono ) 
Marinara  
Pomodoro La Regina San Marzano, aglio, origano, olio EVO e basilico 
 
Margherita  
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, olio EVO e basilico 

 
 
Diavola 
Pomodoro La Regina San Marzano, Provola di Agerola, spianata calabra, olio EVO e basilico 

 
 
 
 



 
 
 
 
 

Americana 
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, wurstel e patatine fritte* 

 
 
Ripieno 
Ricotta di Bufala Campana DOP, Fior di Latte di Agerola DOP, salame napoletano, Pomodoro La Regina San 
Marzano, olio EVO e basilico 

 
 
Prosciutto e funghi 
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, funghi champignon, all’uscita Prosciutto 
Cotto Alta Qualità, olio EVO e basilico 

 
 
4 Formaggi 
Fior di Latte di Agerola DOP, Emmentaler DOP, Fontina DOP, Gorgonzola DOP, 
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, olio EVO e basilico 

 
 
Bufalina 
Pomodoro La Regina San Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP, olio EVO e basilico 

 
 
Salsiccia e friarielli  
Provola di Agerola, Salsiccia Beneventana a punta di coltello, friarielli e olio EVO 

 
 
Napoli  
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, acciughe del Mar Cantabrico, capperi di 
Pantelleria, olive taggiasche, olio EVO e basilico 

 
 
Capricciosa 
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, Prosciutto Cotto Alta Qualità, carciofini 
arrostiti, funghi champignon, olive nere, olio EVO e basilico 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

PIZZE FRITTE (contengono ) 
Montanara ripassata 
Pizza prima fritta e poi ripassata al forno con pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola 
DOP, Pecorino Romano DOP, olio EVO e basilico 

 
 
Classica 
Ripieno con Ricotta di Bufala Campana DOP, Fior di Latte di Agerola DOP, salame napoletano, pepe nero, 
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi 

 
 
 

MENÙ BIMBI 
Pennette in bianco o al sugo 

 
 
OPPURE 
 
Cotoletta e patatine 

 
 
OPPURE 
 
Pizza margherita 

 
 
OPPURE 
 
Pizza prosciutto cotto 

 

+ Acqua e gelato bimbi 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

DOLCI 
Dolce della casa 
Rivolgersi al personale per ulteriori informazioni su eventuali allergeni 
 
Pastiera* 

 
 
Caprese* 

 
 
Tiramisù 

 
 
Babà 

 
 
Cheesecake 

 
 
Dolce del giorno 
Rivolgersi al personale per ulteriori informazioni su eventuali allergeni 
 
Sorbetto al limone 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

BAR 
Acqua microfiltrata 75 cl 
 
Coca Cola / Coca Cola zero / Aranciata / Sprite 33 cl 
 
Caffè 
 
Grappa 

Può contenere tracce di  
 
Amari 

Può contenere tracce di  
 
 

BIRRA (contengono ) 
SPINA 
Moretti Ricetta Originale 20 cl / 40 cl 
 
Moretti La Rossa 20 / 40 cl 
 
BOTTIGLIA 
Ichnusa Non Filtrata 50 cl 
 
Erdinger Weiss 50 cl 
 
Lagunitas IPA 35,50 cl 
 
Heineken 0.0 analcolica 33 cl 
 
Fischer 65 cl 
 
Birra Artigianale Baladin Nazionale GLUTEN FREE 33 cl 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

VINO (contiene ) 
BIANCO 
Falanghina “Caprizza” IGP Cantine Iovine - Calice / Bottiglia 
 
Costamolino Vermentino DOC Argiolas - Calice / Bottiglia 
 
Lugana DOC Ca’ dei Frati - Bottiglia 
 
Alto Adige Gewürtztraminer DOC Kaltern Caldaro - Bottiglia 
 
ROSSO 
Aglianico “Caprizza” IGP Cantine Iovine - Calice / Bottiglia 
 
Costera Cannonau DOC Argiolas - Calice / Bottiglia  
 
Valpolicella Classico DOC Allegrini - Bottiglia 
 
BOLLICINE 
Prosecco DOC Extra Dry “Levis” Bellenda - Calice / Bottiglia 
 
 

COCKTAILS 
Aperol Spritz 
Aperol, Prosecco, soda 

 
 
Campari Spritz 
Campari, Prosecco, soda 

 
 

Limoncello Spritz 
Limoncello, Prosecco, soda 

 
 
Hugo 
Liquore al sambuco, Prosecco, soda, menta fresca 

 
 
Gin Tonic 
Bombay Sapphire, acqua tonica 


