
 
 
 
 
 

 

Nel locale la presenza degli allergeni sottoindicati, anche per contaminazione crociata non 
può essere esclusa. 

 
Gli allergeni che secondo REG. CE 1169/2011 devono essere segnalati, 

se presenti nelle pietanze, sono indicati attraverso illustrazioni. Di seguito la legenda: 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 

FRITTI NAPOLETANI 
Arancino napoletano (1pz.) 
Con riso Carnaroli, ragù, Fior di Latte di Agerola DOP, piselli, carne macinata e Parmigiano Reggiano DOP 24 
mesi 

 
 
Frittatina di bucatini classica (1pz.) 
Con besciamella, Fior di Latte di Agerola DOP, piselli e carne macinata 

 
 
Frittatina di bucatini alla Nerano (1pz.) 
Con zucchine, Provolone del Monaco DOP e crema di formaggio 

 
 
Panzerotto partenopeo (2pz.) 
Di patate con provola di Agerola, salame napoletano, pepe nero, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, 
Pecorino Romano DOP e prezzemolo 

 
 
Patate fresche fritte 

Può contenere tracce di  
 
Fiori di zucca ripieni (2pz.) 
Con Ricotta di Bufala Campana DOP e Prosciutto Cotto Nazionale Alta Qualità 

 
 
Gran misto napoletano (5pz.) 
Panzerotto partenopeo, arancino napoletano, frittatina classica, frittatina alla Nerano e fiore di zucca 
ripieno 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

FACILI MA BUONI 
Bruschetta con pomodorini gialli e rossi e stracciatella di bufala (2 pz.) 

 
 
Bruschetta Cantabrico (2pz.) 
Con acciughe del Mar Cantabrico e stracciatella di bufala 

 
 
Tris di montanare classiche 
Ragù di pomodoro, Fior di Latte di Agerola DOP, Parmigiano Reggiano e basilico 

 
 
Tegamino di parmigiana di melanzane 

 
 
Anelli di calamari* e patate fresche fritte 

 
 
Mozzarella di Bufala Campana DOP 
Con Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi 

 
 
Hamburger al piatto, uovo fritto, patate fresche fritte e bruschetta al pomodoro 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

PRIMI PIATTI 
Lasagne classiche 

 
 
Lasagne alle verdure 

 
 
Tagliatelle alla bolognese 

 
 
Gnocchi alla sorrentina 

 
 
Paccheri al profumo di mare 

 
 
 

INSALATONE 
Primavera 
Insalata mista, provola affumicata a dadini, pomodori, carote, olive verdi e tonno 

 
 
Caesar 
Insalata mista, crostini di pane, petto di pollo croccante, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi e salsa Caesar 

            
 
Caprese 
Fior di Latte di Agerola DOP, pomodori all’insalata, olive verdi, origano e basilico 

 
 
Brasil salad 
Insalata mista, spicchi di arancia, pomodorini rossi e gialli, olive bianche, feta e noci 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Tutte le nostre pizze possono essere preparate con impasto senza glutine o di farina integrale con 
maggiorazione di €1,50 

PIZZE CAPRIZZA (contengono  e ) 

Burrata e Pata Negra 
Fior di Latte di Agerola DOP, all’uscita Pata Negra 100% Ghianda, Burrata pugliese, scaglie di Provolone del 
Monaco DOP, olio EVO Bio Terre Francescane e basilico  
 
Riccia 
Focaccia con insalata riccia, pomodori datterini, filetto di tonno, olive taggiasche, bocconcini di bufala 
campana e olio EVO 

 
 
La Gialla 
Provola affumicata, pomodori gialli, pepe, olio EVO e basilico 
 
Matador 
Provola affumicata, patate al forno, porchetta, all’uscita crema di Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, olio 
EVO Bio e basilico 
 

PIZZE CONTEMPORANEE (contengono  e ) 
Integrale ai datterini 
Impasto di farina integrale con Fior di Latte di Agerola DOP, pomodorini datterini gialli del Vesuvio, 
pomodorini datterini, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, olio EVO integrale e basilico 
 
Integrale ortolana 
Impasto di farina integrale con Fior di Latte di Agerola DOP, melanzane, zucchine, peperoni grigliati, 
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi e basilico 
 
Genuina  
Pomodorini datterini, Fior di Latte di Agerola DOP, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, olio EVO Bio e 
basilico con cornicione ripieno di Ricotta di Bufala Campana DOP e scaglie di Parmigiano Reggiano DOP 24 
mesi 
 
Nduja e Salsiccia  
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, Nduja calabra, Salsiccia Beneventana a 
punta di coltello, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, fili di peperoncino, olio EVO Bio e basilico 
 
Parmigiana e Provola  
Pomodoro La Regina San Marzano, Provola di Agerola, parmigiana di melanzane, Parmigiano Reggiano DOP 
24 mesi, olio EVO Bio e basilico 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Pistacchio e Mortadella  
Fior di Latte di Agerola DOP, crema di pistacchi siciliani, Mortadella Bologna IGP, granelle di pistacchi, 
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, olio EVO bio 

 
 
Crudo e provolone 
Fior di Latte di Agerola DOP, Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi, scaglie di Provolone del Monaco DOP, olio 
EVO Bio e basilico 
 
 
Fiori di zucca e guanciale 
Fior di Latte di Agerola DOP, fiori di zucca, guanciale di Amatrice croccante, all’uscita Burrata di Andria IGP, 
olio EVO Bio e Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi 
 
Quattro stagioni 
¼ diavola, ¼ margherita, ¼ prosciutto cotto e funghi e ¼ Fior di Latte di Agerola DOP, carciofi e olive 
taggiasche 
 
Salmone 
Crema di carciofi, stracciatella pugliese, salmone affumicato d’Alaska, avocado, olio EVO, basilico 

 
 
Cantabrica 
Fior di Latte di Agerola DOP, pomodorini gialli, acciughe del Mar Cantabrico, olive taggiasche, olio EVO e 
basilico 

 
 
Vegana 
Impasto di farina integrale, pomodoro San Marzano, verdure al forno alla julienne, olive taggiasche, 
carciofo arrostito sott’olio, trito di basilico e olio EVO 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

PIZZE TRADIZIONALI (contengono ) 
Marinara  
Pomodoro La Regina San Marzano, aglio, origano, olio EVO e basilico 
 
Margherita  
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, olio EVO e basilico 

 
 
Diavola 
Pomodoro La Regina San Marzano, Provola di Agerola, spianata calabra, fili di peperoncino, olio EVO e 
basilico 

 
 
Americana 
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, wurstel e patatine fritte* 

 
 
Ripieno 
Ricotta di Bufala Campana DOP, Fior di Latte di Agerola DOP, salame napoletano, Pomodoro La Regina San 
Marzano, olio EVO e basilico 

 
 
Prosciutto e funghi 
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, funghi champignon, all’uscita Prosciutto 
Cotto Alta Qualità, olio EVO e basilico 

 
 
4 Formaggi 
Fior di Latte di Agerola DOP, Emmentaler DOP, Fontina DOP, Gorgonzola DOP, 
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, olio EVO e basilico 

 
 
Bufalina 
Pomodoro La Regina San Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP, olio EVO e basilico 

 
 
Salsiccia e friarielli  
Provola di Agerola, Salsiccia Beneventana a punta di coltello, friarielli e olio EVO 

 
 



 
 
 
 
 

Napoli  
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, acciughe del Mar Cantabrico, capperi di 
Pantelleria, olive taggiasche, olio EVO e basilico 

 
 
Capricciosa 
Pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola DOP, Prosciutto Cotto Alta Qualità, carciofini 
arrostiti, funghi champignon, olive nere, olio EVO e basilico 

 
 

PIZZE FRITTE (contengono ) 
Montanara ripassata 
Pizza prima fritta e poi ripassata al forno con pomodoro La Regina San Marzano, Fior di Latte di Agerola 
DOP, Pecorino Romano DOP, olio EVO e basilico 

 
 
Classica 
Ripieno con Ricotta di Bufala Campana DOP, Fior di Latte di Agerola DOP, salame napoletano, pepe nero, 
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi 

 
 

SCHIACCIA CROCCANTE (contengono ) 

Gustosa 
Ripieno di mozzarella di bufala campana DOP, prosciutto crudo di Parma DOP 24 mesi e pomodoro ramato 

 
 
Bolognese 
Ripieno di mortadella, stracciatella pugliese e pistacchio 

 
 
Napoletana 
Ripieno di parmigiana di melanzane 

 
 

 
 



 
 
 
 
 

DOLCI 
Dolce della casa 
Rivolgersi al personale per ulteriori informazioni su eventuali allergeni 
 
Pastiera* 

 
 
Caprese* 

 
 
Tiramisù 

 
 
Babà 

 
 
Cheesecake 

 
 
Sorbetto al limone 

 


